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Magic Dust BBQ Rub
Artikelnummer: 40712
Hersteller: Pfefferkontor
Mengenangabe: 80 g | Ki 18

Aromtaische, kräftige Grill-Würzmischung Magic Dust BBQ Rub ist eines der bekanntesten Rubs weltweit.
Erfunden hat es kein anderer als Mike „The Legend“ Mills von 17th Street Barbecue, Southern Illinois, als
Universal-Rub für nahezu alle Fleischsorten. Besonders gut passt es zu Schweinefleisch, wie zum Beispiel Spare
Ribs und Pulled Pork, sowie Geflügel.

Zusätzliche Informationen
EAN-Nummer 4251574107725
Ursprungsland 004
Zolltarifnummer0910919004

Zutaten:
Meersalz, Rohrohrucker*, Paprika edelsüß*, Tomatenflocken*, Zwiebeln*, Knoblauch*,Chiliflocken*, SENF*,
Koriander*, Schwarzer Bergpfeffer*, Thymian*, Oregano*, Rosmarin*, Kreuzkümmel*, Muskatnuss* *aus
kontrolliert biologischem Anbau


