Schwarzer Costa Rica Pfeffer

ArtikeInummer: 40716
Hersteller: Pfefferkontor
Mengenangabe: 70 g | Ki 18

Ganze Pfefferkorner Eine sensationelle Raritit aus dem Herzen von Costa Rica. Eine Frauenkooperative
produziert hier einen sehr intensiven, fruchtigen Pfeffer, der sich auch durch seine sehr kraftige Scharfe
auszeichnet. Schwarzer Costa Rica Pfeffer wird aus den noch griinen Pfefferfriichten gewonnen. Nach der Ernte
werden die Komer in der Sonne getrocknet, durch den eintretenden Fermentierungsprozess farben sich die Beeren
schwarz. Es folgt eine sorgfaltige Handverlesung, um nur die schonsten und dicksten Beeren nach Europa zu
versenden. Diese Pfefferqualitit sucht Ihresgleichen. Sein Duft und seine Aromatik lassen jeden Koch aufs Neue
ins Schwiarmen kommen. Costa Rica Pfeffer passt ideal zu Gemiise, Fleisch, Gefliigel und Fisch.

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 4251574107800
Ursprungsland 004
Zolltarifnummer0904110004

Zutaten:
Schwarzer Costa Rica Pfeffer aus kontrolliert biologischem Anbau
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