Bio Trufleu Edelbitter ,Madagaskar”

Artikelnummer: 75191
Hersteller: Berger Feinste Confiserie
Mengenangabe: 25 x 12 g | 300 g | Ki 1

Knackige Edelbitterschokolade mit 70% Kakaoanteil umhiillt eine Ganache mit dem klassischen, reichen und
cremigen Aroma der Madagaskar Vanille.

Durchschnittliche Nihrwertepro 100g

Brennwert 532,00 kcal / 2227,38 kj
Fett 41,00 g

-davon gesittigte Fettsduren 25,00 g

Kohlenhydrate 29,00 g

-davon Zucker 24,00 g

Eiweiss 550 ¢

Salz 0,02 ¢g

Ballaststoffe 8,20 g

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 9120128196674
Ursprungsland 038
Zolltarifnummer1806901938

Zutaten:

Kakaomasse*, Rohrohrzucker*, Schlagobers* (SAHNE*), Kakaobutter®, Glukosesirup*, Vanille*.. 1 aus
Sonnenblumen Kakao: 70 % mindestens in der Edelbitterschokolade Kann Spuren von Alkohol, ERDNUSSEN und
SCHALENFRUCHTEN enthalten *aus biologischer Landwirtschaft
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