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Olio Extra Vergine di Oliva Svevo - Bag in box
Artikelnummer: 7957
Hersteller: Mancino
Mengenangabe: 3.000 ml | Ki 4

Cima di Melfi Frantoio und Coratina | Eine gelungene Mischung der für die Gegend südlich von Bari typischen
Sorten Cima di Mola, Cima di Melfi, Frantoio, Coratina. Kurz nach der Gewinnung weist das Öl eine grünliche
Farbe mit goldenen Reflexen auf und zeichnet sich durch einen mittelfruchtigen, bitteren und pikanten Geschmack
mit weichen pflanzlichen Noten und einem Nachgeschmack von Mandeln aus. Das samtige Mundgefühl, der runde
Geschmack und die perfekte Ausgewogenheit der sensorischen Eigenschaften machen dieses Öl zu einem
harmonischen und gleichzeitig kräftigen Öl, das sich perfekt zum Anrichten und Kochen eignet.

Bag in Box – Die Vorteile:

· kein Sauerstoff in Kontakt mit dem Öl, dank des vakuumversiegelten Beutels, der die Oxidation verhindert

· bequeme Handhabung und Aufbewahrung

· praktischer Zapfhahn mit perfekt abdichtendem Ventil

Durchschnittliche Nährwertepro 100g
Brennwert 824,00 kcal / 3449,92 kj
Fett 91,60 g
-davon gesättigte Fettsäuren 13,00 g

Zusätzliche Informationen
EAN-Nummer 8033424380603
Ursprungsland 005
Zolltarifnummer1509200005

Zutaten:
natives Olivenöl extra


