Fettuccine ai Funghi

Artikelnummer: 9712
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Eier-Fettuccine mit Steinpilzen | Die klassischen Fettuccine, die nach der alten Technik der Campofilone
hergestellt werden, sind mit dem subtilen, aber unverwechselbaren Geschmack von Steinpilzen aromatisiert. Um
sie in vollen Ziigen zu genieflen, ist eine schlichte und unkomplizierte Sauce ideal, auch mit nur nativem Olivenol
extra oder einem Stiick Butter. Mit Ragu alla Contadina gewlirzt, werden sie zu einem ganz besonderen Gericht.

Durchschnittliche Nihrwertepro 100g

Brennwert 358,00 kcal / 1498,87 kj
Fett 1,30 g

-davon gesittigte Fettsduren 0,25 g

Kohlenhydrate 71,00 g

-davon Zucker 340 g

Eiweiss 13,50 g

Ballaststoffe 330 ¢g

Zusitzliche Informationen
EAN-Nummer 8000404003708
Ursprungsland 005
Zolltarifnummer 1902191005
Lagerungshinweis10-20°C

Zutaten:
Hartweizengriel3, Wasser.
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